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ผลการบริการจัดหางานในประเทศของส านักงานจัดหางานจังหวัดร้อยเอ็ด เป็นการน าข้อมูลจากระบบ On-Line  
มาท าการศึกษาวิเคราะห์สถานการณ์ตลาดแรงงานของจังหวัดร้อยเอ็ด ณ เดือนกรกฎาคม 2564 สรุปได้ดังนี้ 
1.ผู้สมัครงาน 

ในเดือนกรกฎาคม 2564 ผู้สมัครงานมาใช้บริการ จ านวน 153 คน แยกเป็นเพศชาย 65 คน เพศหญิง 88 คน  
ผู้สมัครงานส่วนใหญ่สมัครงานในต าแหน่งเจ้าหน้าที่ธุรการ บัญชี จ านวน 81 คน คิดเป็นร้อยละ 52.94 รองลงมาเป็น
ต าแหน่งพนักงานขาย จ านวน 57 คน คิดเป็นร้อยละ 37.26  ต าแหน่งพนักงานทั่วไป จ านวน 15 คน คิดเป็นร้อยละ 9.80 
2.ความต้องการแรงงาน 
 นายจ้างแจ้งความต้องการแรงงาน จ านวน 18 ต าแหน่ง 1320 อัตรา ระดับการศึกษาที่ตลาดแรงงานต้องการส่วนใหญ่ 
คือระดับระดับ ปวช./ปวส. จ านวน 697 อัตรา คิดเป็นร้อยละ 52.80 รองลงมาคือ ระดับมัธยมศึกษา จ านวน 487 อัตรา  
คิดเป็นร้อยละ 36.90 และระดับ ป.ตร ี จ านวน 136 อัตรา คิดเป็นร้อยละ 10.30 
 ส่วนประเภทของอาชีพที่สถานประกอบการเปิดรับสมัครมากที่สุด คืออาชีพพนักงานขาย จ านวน 701 อัตรา       
คิดเป็นร้อยละ 53.11 รองลงมาอาชีพพนักงานธุรการ จ านวน 400 อัตรา คิดเป็นร้อยละ 30.30 และอาชีพพนักงานทั่วไป         
จ านวน 219 อัตรา คิดเป็นร้อยละ 16.59 
3.การบรรจุงาน 
 ผู้ได้รับการบรรจุงานมีจ านวน 91 คน แยกเป็นเพศชาย 44 คน เพศหญิง 47 คน ส่วนใหญ่เป็นการบรรจุของ       
ผู้จบการศึกษาในระดับมัธยมศึกษา จ านวน 47 คน คิดเป็นร้อยละ 51.65 ระดับปวช/ปวส. จ านวน 28 คน คิดเป็นรอ้ยละ 
30.77 และระดับปริญญาตรี จ านวน 16 คน คิดเป็นร้อยละ 17.58 
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ส่วนผสม แป้งขนมครก 
      ◆ แป้งขา้วเจา้ 1 1/4 ถว้ย 
      ◆ ขา้วสุก 1/3 ถว้ย 
      ◆ น ้าตาลทราย 1/8 ถว้ย 
      ◆ เกลือสมทุร 1 ชอ้นชา 
      ◆ น ้าปูนใส 1/4 ถว้ย 
      ◆ หวักะทิ 1 ถว้ย 
      ◆ หางกะทิ 1/2 ถว้ย 
 

ส่วนผสม หน้ากะทิ 

      ◆ หวักะทิ 3/4 ถว้ย 
      ◆ น ้าตาลทราย 1/8 ถว้ย 
      ◆ เกลือสมทุร 1/4 ชอ้นชา 
      ◆ แป้งขา้วเจา้ 1/2 ชอ้นโต๊ะ 
 

ส่วนผสม หน้าขนมครก 
      ◆ ตน้หอมซอย 
      ◆ เผอืกหัน่เต๋าเลก็ ๆ  

      ◆ เมด็ขา้วโพด 
      ◆ น ้ามนัพืช (ส าหรับทาเบา้ขนมครก) 
 

      

วิธีท าแป้งขนมครก 

      น าส่วนผสมตวัแป้ง ทั้งแป้งขา้วเจา้ ขา้วสุก น ้าตาลทราย 

เกลือสมุทร น ้าปูนใส หวักะทิ และหางกะทิ ไปป่ันดว้ยเคร่ือง

ป่ันจนละเอียดเขา้กนัเป็นเน้ือเดียว เทใส่ภาชนะแลว้วางพกัทิง้

ไวป้ระมาณ 15-20 นาที  

 

วิธีท าหน้ากะทิ 

          ผสมหวักะทิ น ้าตาลทราย และเกลือสมุทรเขา้ดว้ยกนั 

คนผสมจนน ้าตาลทรายละลายแลว้ค่อย ๆ ใส่แป้งขา้วเจา้ลงไป 

คนผสมใหล้ะลายเขา้กนัดี เตรียมไว ้

 

วิธีท าขนมครก 

          1. น าเบา้ขนมครกข้ึนตั้งไฟใหร้้อน ใชไ้ฟปานกลาง 

ทาน ้ามนัใหท้ัว่หลุมแลว้ตกัแป้งหยอดลงไปประมาณ 3/4 

ของหลุม 

          2. พอแป้งเร่ิมเซตตวั ตกัส่วนผสมหนา้กะทิหยอด

ทบัลงไปใหเ้ตม็ ปิดฝาขนมครก 

          3. พอขนมเร่ิมสุก เปิดฝาโรยหนา้ดว้ยเผอืก ขา้วโพด 

และตน้หอมซอย เม่ือขนมสุกใชช้อ้นแคะขนมออกจากเบา้ จดั

ใส่จาน พร้อมเสิร์ฟ  

 

 


