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ผลการบริการจัดหางานในประเทศของส านักงานจัดหางานจังหวัดร้อยเอ็ด เป็นการน าข้อมูลจากระบบ On-Line  
มาท าการศึกษาวิเคราะห์สถานการณ์ตลาดแรงงานของจังหวัดร้อยเอ็ด ณ เดือนพฤษภาคม 2564 สรุปได้ดังนี้ 
1.ผู้สมัครงาน 

ในเดือนพฤษภาคม 2564 ผู้สมัครงานมาใช้บริการ จ านวน 196 คน แยกเป็นเพศชาย 110 คน เพศหญิง 86 คน  
ผู้สมัครงานส่วนใหญ่สมัครงานในต าแหน่งเจ้าหน้าที่ธุการ บัญชี จ านวน 87 คน คิดเป็นร้อยละ 44.39 รองลงมาเป็น
ต าแหน่งพนักงานขาย จ านวน 84 คน คิดเป็นร้อยละ 42.86  ต าแหน่งพนักงานทั่วไป จ านวน 25 คน คิดเป็นร้อยละ 12.75 
2.ความต้องการแรงงาน 
 นายจ้างแจ้งความต้องการแรงงาน จ านวน 16 ต าแหน่ง 850 อัตรา ระดับการศึกษาที่ตลาดแรงงานต้องการส่วนใหญ่ 
คือระดับระดับ ปวช./ปวส. จ านวน 375 อัตรา คิดเป็นร้อยละ 44.11 รองลงมาคือ ระดับมัธยมศึกษา จ านวน 321 อัตรา  
คิดเป็นร้อยละ 37.77 และระดับ ป.ตร ี จ านวน 154 อัตรา คิดเป็นร้อยละ 18.12 
 ส่วนประเภทของอาชีพที่สถานประกอบการเปิดรับสมัครมากที่สุด คืออาชีพพนักงานขาย จ านวน 386 อัตรา       
คิดเป็นร้อยละ 45.41 รองลงมาอาชีพพนักงานธุรการ จ านวน 278 อัตรา คิดเป็นร้อยละ 32.70 และอาชีพพนักงานทั่วไป         
จ านวน 186 อัตรา คิดเป็นร้อยละ 21.89 
3.การบรรจุงาน 
 ผู้ได้รับการบรรจุงานมีจ านวน 57 คน แยกเป็นเพศชาย 28 คน เพศหญิง 29 คน ส่วนใหญ่เป็นการบรรจุของ       
ผู้จบการศึกษาในระดับมัธยมศึกษา จ านวน 30 คน คิดเป็นร้อยละ 52.63 ระดับปวช/ปวส. จ านวน 18 คน คิดเป็นรอ้ยละ 
31.58 และระดับปริญญาตรี จ านวน 9 คน คิดเป็นร้อยละ 15.79 
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อาชพีอสิระ             
 

 

สูตรอินทนิลมะพร้าวอ่อน 

แป้งมันส าปะหลัง 150 กรัม 

แป้งเท้ายายม่อม 1 ช้อนโต๊ะ 

น้ าใบเตย 3 ถ้วยตวง 

น้ าตาลทราย (1) 1/4 ถ้วยตวง 

กะทิ 1 กระป๋อง 

น้ าเปล่า 2 ถ้วยตวง 

น้ าตาลทราย (2) 1 ถ้วยตวง 

เกลือป่นหยาบ 2 1/2 ช้อนชา 

ใบเตยมัด 2 ใบ 

มะพร้าวอ่อนหั่นชิ้น 200 กรัม 

เทียนอบขนม 

วิธีท า 

1. ใส่ กะทิน้ าเปล่า น้ าตาลทราย (2) เกลือป่น 
และใบเตยลงในหม้อ ตั้งไฟคนจนส่วนผสมเดือด 

2. ใส่มะพร้าวอ่อน คนพอเข้ากัน เดือดอีกครั้งยก
ลง พักไว้ให้คลายความร้อน วางเทียนอบดับไฟ 
ปิดฝา อบไว้ประมาณ 30 นาที 

3. ผสมแป้งมันส าปะหลัง แป้งเท้ายายม่อม และ
น้ าใบเตย คนให้เข้ากัน เทใส่กระทะ ยกข้ึนตั้งไฟ
กวนจนส่วนผสมข้นใส ใส่น้ าตาลทราย (1) กวน
ต่อจนส่วนผสมเหนียว ยกลงพักให้เย็นสนิท 

4. ตักน้ ากะทิที่อบควันเทียนแล้วพร้อมเนื้อ
มะพร้าวลงในถ้วย จากนั้นน ามือจุ่มน้ าเปล่าหยิบ
ขนมออกมาทีละน้อยใส่ลงในน้ ากะทิ ใส่น้ าแข็งป่น จัดเสิร์ฟ  


